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שימורי דגים: שימורי סרדינים 
Canned fish: Canned Sardines
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מסמך זה הוא הצעה בלבד

תקן זה הוכן על ידי ועדת המומחים 51601 – שימורי דגים, בהרכב זה:

ריבה בן עזרא (יו"ר), ולדימיר דרבקין, הרברט זינגר, משה טוקר, אלי ליצמן, מיכה פלד
כמו כן תרם להכנת התקן אליאב גדרון.

הדר קיסר ריכזה את עבודת הכנת התקן.

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


	 

	 הודעה על מידת התאמת התקן הישראלי לתקנים או למסמכים זרים
הודעה על רוויזיה 
תקן ישראלי זה, למעט השינויים והתוספות הלאומיים המצוינים בו,
זהה לתקן הבין-לאומי של ועדת ה-Codex Alimentarius
  CODEX STAN 94-1981 (Revision 2007)
תקן ישראלי זה בא במקום 

התקן הישראלי ת"י 729 ממאי 1992 


	 


מילות מפתח: 
מוצרי מזון, שימורים, דגים (בשר), בדיקות מזון, סרדינים, תיווי.
Descriptors: 

food products, canned foods, fish (meat), food testing, sardines, labeling.
 עדכניות התקן
התקנים הישראליים עומדים לבדיקה מזמן לזמן, ולפחות אחת לחמש שנים, כדי להתאימם להתפתחות המדע והטכנולוגיה.

המשתמשים בתקנים יוודאו שבידיהם המהדורה המעודכנת של התקן על גיליונות התיקון שלו.

מסמך המתפרסם ברשומות כגיליון תיקון, יכול להיות גיליון תיקון נפרד או תיקון המשולב בתקן.
תוקף התקן
תקן ישראלי על עדכוניו נכנס לתוקף החל ממועד פרסומו ברשומות.
יש לבדוק אם המסמך רשמי או אם חלקים ממנו רשמיים. תקן רשמי או גיליון תיקון רשמי (במלואם או בחלקם) נכנסים לתוקף

60 יום מפרסום ההודעה ברשומות, אלא אם בהודעה נקבע מועד מאוחר יותר לכניסה לתוקף.
[image: image3.png]


סימון בתו תקן
כל המייצר מוצר, המתאים לדרישות התקנים הישראליים החלים עליו,

רשאי, לפי היתר ממכון התקנים הישראלי, לסמנו בתו תקן:

זכויות יוצרים
( אין לצלם, להעתיק או לפרסם, בכל אמצעי שהוא, תקן זה או קטעים ממנו, ללא רשות מראש ובכתב ממכון התקנים הישראלי.

הקדמה לתקן הישראלי

תקן ישראלי זה הוא התקן הבין-לאומי של ועדת ה-Codex Alimentarius: CODEX STAN 94-1981, (Revision 2007) שאושר כתקן ישראלי בשינויים ובתוספות לאומיים.
התקן כולל, בסדר המפורט להלן, רכיבים אלה:

· תרגום סעיף חלות התקן הבין-לאומי בשינויים ובתוספות לאומיים (בעברית)
· פירוט השינויים והתוספות הלאומיים לסעיפי התקן הבין-לאומי (בעברית)
· תרגום חלקו העברי של התקן (באנגלית)
· התקן הבין-לאומי (באנגלית)
הערות לתקן הישראלי מובאות כהערות שוליים ומצוינות באותיות האלף-בית.
מהדורה זו של התקן הישראלי באה במקום מהדורת התקן הישראלי המקורי ת"י 729 ממאי 1992. מהדורה זו של התקן הישראלי היא אימוץ של התקן הבין-לאומי של ועדת ה-Codex Alimetarius CODEX STAN 94-1981 (Revision 2007)) ולפיכך היא שונה מהותית מהמהדורה הקודמת.   

להלן מובאים השינויים העיקריים שבין מהדורה זו של התקן הישראלי לבין המהדורה הקודמת:

1) 
חלות התקן הורחבה והיא מאפשרת שימוש בזני סרדינים נוספים שלא נכללו במהדורת התקן הקודמת;
2) 
מהדורת התקן הקודמת דנה רק בשימורי סרדינים בשמן, ואילו מהדורת התקן החדשה מאפשרת שימוש בכל תוספת מזון העומדת בתקנים ישראליים רלוונטיים או בתקני קודקס רלוונטיים; 
3) 
למהדורת התקן החדשה נוספו כמה סעיפים שלא היו קיימים במהדורת התקן הקודמת הדנים בנושאים שלהלן: בדיקה חישתית לדגים, היגיינה וטיפול בתהליך הייצור, קביעת משקל שטוף (עבור מוצרי סרדינים המכילים רוטב) ובדיקת תכולת היסטמין. 
לשם השוואה מדוקדקת של כל השינויים בין המהדורות, יש לעיין בנוסח המלא שלהן.
תקן זה הוא חלק מסדרת תקנים הדנים במינים שונים של שימורי דגים.
חלקי הסדרה הם אלה:

	ת"י 291 חלק 1
	-
	שימורי דגים: כללי

	ת"י 291 חלק 2
	-
	שימורי דגים: שימורי טונה ובוניטו

	ת"י 291 חלק 3       
	-
	שימורי דגים: שימורי סרדינים

	ת"י 291 חלק 4       
	-
	שימורי דגים: שימורי קציצות דגים


חלות התקן (תרגום סעיף 1 של התקן הבין-לאומי בשינויים ובתוספות לאומיים)
הערה:

השינויים והתוספות הלאומיים בסעיף זה מובאים בגופן שונה. 

תקן זה חל על שימורי סרדינים ומוצרים מטיפוס סרדינים שארוזים במים, בשמן או בתווך נוזלי מתאים אחר. 

הערה לאומית: 

המשפט השני, המתחיל במילים " It does not apply" והמסתיים במילים "of the can" אינו חל.
פירוט השינויים והתוספות הלאומיים לסעיפי התקן הבין-לאומי

-   לאחר סעיף 1 יוספו סעיפים 1א ו-1ב, כמפורט להלן:
1א. 
אזכורים נורמטיביים

תקנים ומסמכים המוזכרים בתקן זה (תקנים ומסמכים לא מתוארכים – מהדורתם האחרונה היא הקובעת):

תקנים ישראליים
	ת"י 136 חלק 1
	-
	קופסות אטימות: קופסות פח גליליות עשויות שלושה חלקים למוצרי מזון משומרים

	ת"י 143
	-
	שימורי פירות וירקות

	ת"י 172
	-
	מכלי זכוכית למוצרי מזון ולמשקאות

	ת"י 885 חלק 1.1
	-
	מיקרוביולוגיה של מזון אדם ומזון בעלי חיים: שיטות בדיקה – כללי

	ת"י 1145
	-
	סימון מזון ארוז מראש

	ת"י 5113
	-
	חומרי פלסטיק ומוצרים ומרכיביהם העשויים פלסטיק, הבאים במגע עם מזון ומשקאות


חוקים, תקנות ומסמכים ישראליים

תקנות בריאות הציבור (מזון) (תכולת היסטמינים בדגים), התשמ"ג-1983, על עדכוניהן(א)
תקנות בריאות הציבור (מזון) (תוספי מזון), התשס"א-2001, על עדכוניהן(ב)
שירות המזון הארצי, משרד הבריאות: הנוהל: יבוא וטרינריה - רשימת הדגים מאושרים ליבוא לישראל מעודכנת ליום 31.01.2014(נספח מס' 10), על עדכוניו
תקנות רישוי עסקים (תנאים תברואיים לעסקים לייצור מזון), התשל"ב-1972, על עדכוניהן(ג)
שירות המזון הארצי, משרד הבריאות: קווים מנחים להורדת רמת ה-PAH במוצרי מזון בזמן תהליכי עישון, מיום 27/01/08, על עדכוניהם(ד)
שירות המזון הארצי, משרד הבריאות: עדכון ההנחיה בנושא רמות מותרות של תרכובותPolycyclic Aromatic Hydrocarbons (PAHs)  מתאריך ה-28.02.2013, על עדכוניה(ה)
שירות המזון הארצי, משרד הבריאות: קווים מנחים לכמות מרבית של מתכות כבדות במזון - עדכון מיום 13/01/082, על עדכוניהם(ו)
מסמכים זרים
CAC/RCP 52-2003: Code of practice of fish and fishery products(ז)
FAO Technical paper 585 (2013) – Fish identification tools for biodiversity and fisheries assessments - Review and guidance for decision-makers(ח)
1ב.
מונחים והגדרות
מונחים והגדרות אלה כוחם יפה בתקן זה:

סטריליות מסחרית (commercial sterility)
מצבו של המוצר לאחר שעבר טיפול, שבעקבותיו הושמדו כל נבגי הקלוסטרידיום בוטולינום, והחיידקים הפתוגניים ממינים אחרים, וכן מיקרואורגניזמים אחרים עמידים בחום המצויים בו, שהיו עלולים לקלקלו בתנאים רגילים של אחסון, הובלה ושיווק ללא קירור.
2.   DESCRIPTION 
2.1.
PRODUCT DEFINITION 
2.1.1. לרשימת זני הדגים המפורטים בסעיף יוספו הזנים האלה:

·  
Acanthobrama terrae sanctae (סרדין כינרת או לבנון הכינרת)
·  
Clupenela (קילקה)
2.1.2. 
בסוף הסעיף יוסף:
למרות האמור בסעיף זה, בדגים מזן קילקה (Clupenela) מותר להשאיר את הראש.
המוצר יכיל מינימום של 50% דג (מנפח האריזה של המוצר).

3.   ESSENTIAL COMPOSITION AND QUALITY FACTORS
3.1.
Raw material
בסוף הסעיף יוסף: 
הדגים יהיו ראויים למאכל אדם לפי דרישות משרד הבריאות או משרד החקלאות.
3.2.
OTHER INGREDIENTS
הכתוב בסעיף אינו חל, ובמקומו יחול: 

האריזה, התווך הנוזלי וכן כל שאר המרכיבים שנעשה בהם שימוש במוצר יתאימו לשימוש במזון ויתאימו לתקנים הישראליים הרלוונטיים ובהיעדרם לתקני קודקס רלוונטיים.
3.3.DECOMPOSITION   
הכתוב בסעיף אינו חל, ובמקומו יחול:

תכולת ההיסטמין בדג תתאים לנדרש בתקנות בריאות הציבור (מזון) (תכולת היסטמינים בדגים), התשמ"ג-1983, על עדכוניהן.

הריכוז המרבי של מתכות כבדות במוצר יהיה לפי המסמך של משרד הבריאות – קווים מנחים לכמות מרבית של מתכות כבדות במזון – עדכון מיום 13/01/2009, על עדכוניו. 

נוסף על כך, מוצרים המכילים דגים שעברו עישון או שהוספה להם תמצית עשן יעמדו בדרישות המסמכים האלה של משרד הבריאות:

1)
קווים מנחים להורדת רמת ה-PAH במוצרי מזון בזמן תהליכי עישון;
2)
מסמך ההנחיה בנושא רמות מותרות של תרכובות Polycyclic Aromatic Hydrocarbons (PAHs) מיום 28/02/2013, על עדכוניו.
המוצר לא יכיל פרזיטים נראים לעין. 
4.
FOOD ADDITIVES
הכתוב בסעיף אינו חל, ובמקומו יחול:

תוספי המזון בשימורי סרדינים יתאימו לנדרש בתקנות בריאות הציבור (מזון) (תוספי מזון), התשס"א-2001, על עדכוניהן.

5.    HYGIENE AND HANDLING
5.3.   
הכתוב בסעיף אינו חל, ובמקומו יחול:
המוצר יטופל לפי המסמך CAC/RCP 52-2003. אם קיימת סתירה בין דרישות מסמך זה לבין דרישות תקנות רישוי עסקים (תנאים תברואיים לייצור מזון) התשל"ב 1972, על עדכוניהן, דרישות התקנות הן הקובעות.
- לאחר סעיף 5.1. יוסף סעיף 5.1.1, כמפורט להלן:

5.1.1.    בדיקת כושר השתמרות

נוטלים דוגמות כמפורט בסעיף 7.1 שלהלן (בחלק העברי של התקן), ובודקים אותן כמפורט להלן:
נוטלים דוגמות לפי מדגם המשנה (1) בסעיף 7.1 (בחלק העברי של התקן) ומדגירים אותן במשך 10 ימים בטמפרטורה של °35 צ' - °37 צ' או במשך 14 ימים בטמפרטורה של °30 צ' (כל הדוגמות באותם התנאים).

נוטלים דוגמות נוספות לפי מדגם המשנה (2) בסעיף 7.1 (בחלק העברי של התקן) ומדגירים אותן במשך 5 ימים בטמפרטורה של °55 צ'.
נוטלים דוגמות נוספות לפי מדגם המשנה (3) בסעיף 7.1 (בחלק העברי של התקן) ללא הדגרה, לשם השוואה בלבד
לאחר ההדגרה לא ייראו סימני הקלקול האלה: התנפחות האריזה (לחץ חיובי), נזילה, סימנים להתרבות חיידקים או פטריות, סימני התפרקות והתפוררות.

לא יהיו שינוי צבע וצורה, שינוי pH הגדול מ-0.8 יחידות pH, או ריח לוואי ביחס לדוגמות שאינן מודגרות (ראו מדגם משנה 3 בסעיף 7.1 בחלק העברי של התקן).

5.2.
הכתוב בסעיף המשנה (ii) אינו חל, ובמקומו יחול:

תכולת ההיסטמין במוצר תתאים לנדרש בתקנות בריאות הציבור (מזון) (תכולת היסטמינים בדגים), 
התשמ"ג-1983, על עדכוניהן.
6.       LABELLING
בשורה השנייה, המילים "(CODEX STAN 1-1985)" אינן חלות, ובמקומן יחול:

(התקן הישראלי ת"י 1145)
6.1.1. בסוף הסעיף יוספו סעיפי המשנה שלהלן: 
iii) שם הדג יסומן בעברית, לפי נספח 10 שבנוהל: יבוא וטרינריה - רשימת הדגים מאושרים ליבוא לישראל, מעודכנת ליום 31.04.2014, על עדכוניו. 
iv) סרדינים מזן שפרוט (sprattus sprattus) יסומנו במילים "סרדינים מזן שפרוט".
v) סרדינים בסגנון שפרוט (זן סרדינים שאינו זן שפרוט) יסומנו במילים "סרדינים בסגנון שפרוט". 
6.1.2. בסוף הסעיף יוסף:

עבור מוצרים בעלי תווך נוזלי שֶמן, נפח השכבה המימית המרבית בשמן לא יהיה גדול מ-10%. מוצר בעל נפח שכבה מימית גדול יותר יסומן כשימורים בשמן ומים. כדי לאמת את כמות המים בשמן משהים את הנוזל, המתקבל מבדיקת המשקל לאחר הסינון, במשורה בעלת שנתות של 0.5 מ"ל, ולאחר הפרדה מלאה של השמן קוראים את נפח השכבה המימית במ"ל.
- לאחר סעיף 6.1.4 יוסף סעיף 6.1.5 כמפורט להלן:

6.1.5. סימון נוסף
עבור מוצר המכיל דגים שלמים בלבד, מספר הדגים באריזה וגודלם יסומנו כמפורט בטבלה 1 שלהלן: 
טבלה 1 – מספר הדגים באריזה וגודלם
	גודל
	מספר הדגים באריזה

	גדול
	2-5

	בינוני
	8-6

	קטן
	גדול מ-9

	הערה לטבלה:

בודקים את גודל הדגים באמצעות אריזה בעלת קיבול נומינלי של 128-125 סמ"ק 


7.
SAMPLING, EXAMINATION AND ANALYSES
7.1.   SAMPLING
הכתוב בסעיף אינו חל, ובמקומו יחול:

7.1. שיטות דגימה לבדיקת המוצר
דוגמים מדגם אקראי מכל מנה, כמפורט להלן:

מדגם א - לבדיקת כלל הדרישות למעט כושר השתמרות, תכולת היסטמין, הימצאות פרזיטים ופרמטרים אורגנולפטיים (ריח וטעם) (בדיקות סנסוריות) (גודל המדגם יהיה לפי טבלה 2). 

מדגם ב - לבדיקת כושר ההשתמרות. מדגם זה כולל שלושה מדגמי משנה:

(1)  מדגם משנה להדגרה בטמפרטורה של °35 צ' - °37 צ' או של °30 צ' (גודל המדגם יהיה לפי טבלה 3);

(2)  מדגם משנה להדגרה בטמפרטורה של °55 צ' (גודל המדגם יהיה לפי טבלה 2);

(3)  מדגם משנה בן 2 יחידות אריזה להשוואה עם יחידות האריזה המודגרות.

מדגם ג – לבדיקת תכולת ההיסטמין, הימצאות הפרזיטים והפרמטרים האורגנולפטיים [בדיקות חישתיות (סנסוריות) של ריח וטעם]. דוגמים 6 דוגמות לפחות מכל אצווה הקטנה מ-7200 אריזות, ו-7 דוגמות לפחות מכל אצווה הגדולה מ-7200 אריזות.

טבלה  2 – מדגם עבור בדיקת כלל הדרישות (למעט כושר השתמרות, תכולת היסטמין, הימצאות פרזיטים ופרמטרים אורגנולפטיים)
	מספר יחידות האריזה
	מספר הדחייה במדגם
	מספר הדוגמות המחייב בדיקת מדגם נוסף
	מספר הדחייה במדגם המצטבר (המספר המצטבר בשני המדגמים)

	באצווה
	במדגם
	
	
	

	עד 3600
	3
	2
	1
	2

	3601 - 7200
	5
	2
	1
	2

	7201 - 24000
	8
	3
	1 או 2
	4

	24001 או יותר
	13
	4
	2 או 3
	5


טבלה  3 – מדגם עבור בדיקת כושר ההשתמרות
	מספר יחידות האריזה
	מספר הדחייה m(א)
	מספר הדחייה n(ב)

	באצווה
	במדגם
	
	

	עד 3600
	8
	1
	2

	3601 - 7200
	13
	1
	2

	7201 או יותר
	20
	1
	2

	הערות לטבלה: 
1. מספר הדחייה m מתייחס למקרה שהמדגם לא נבדק בבדיקות מיקרוביולוגיות.

2. מספר הדחייה n מתייחס למקרה שהאריזות לא עמדו בבדיקות כושר ההשתמרות, נבדקו לפי התקן הישראלי ת"י 885 חלק 1.1 ונמצאו תקינות מבחינה מיקרוביאלית.


7.2.
SENSORY AND PHYSICAL EXAMINATION
בסוף הסעיף יוסף:

אם בעקבות הבדיקה האורגנולפטית מתגלה אי-התאמה בין המסומן על התווית לבין התכולה, עורכים בדיקה לזיהוי הדג בשיטה טקסונומית כמפורט במסמך FAO Technical paper 585.
7.3.
DETERMINATION OF NET WEIGHT
בסוף הסעיף יוסף:

נפח חלל הראש (headspace) באריזה יהיה הנפח הדרוש לייצור המוצר מבחינה טכנולוגית. 
7.4.
DETERMINATION OF DRAINED WEIGHT
בסוף הסעיף יוסף: 

קביעת הקיבול הנומינלי של קופסת השימורים תהיה לפי התקן הישראלי ת"י 136 חלק 1.

המשקל המסונן (כלומר: לאחר סינון) יהיה 70% לפחות מהקיבול הנומינלי של האריזה.

7.6.
Determination of Histamine
הסעיף אינו חל.
9.
Lot Acceptance
· בסעיף משנה (i), הכתוב בשורות הראשונה עד השלישית, המתחיל במילים "the acceptance number (c)" ומסתיים במילים "(CODEX STAN 233-1969)", אינו חל, ובמקומו יחול:

מספר הדחייה במדגם המצטבר המפורט בטבלה 2.
· בסעיף משנה (ii), הכתוב בשורות השנייה והשלישית, המתחיל במילים "the acceptance number (c)" ומסתיים במילים "CODEX STAN 233-1969))", אינו חל, ובמקומו יחול:

מספר הדחייה במדגם המצטבר המפורט בטבלה 2.
· בסוף סעיף משנה (iv) יוסף:

לרבות השינויים והתוספות הלאומיים לסעיפים אלה המפורטים לעיל.
- לאחר סעיף 9 יוסף סעיף 10, כמפורט להלן:
10. 
דרישות אריזה
אריזת פח תתאים לדרישות התקן הישראלי ת"י 136 חלק 1.
אם אריזת הפח מצופה בציפוי פולימרי, הציפוי יתאים לתקן הישראלי ת"י 5113. נוסף על כך, הציפוי הפנימי של האריזה יהיה שלם וללא קילופים או חלודה. פגמים באריזת הפח ייבדקו לפי התקן הישראלי ת"י 143, בסעיף הדן בדרישות כלליות לקופסת פח (סעיף 201 א). 

אריזות זכוכית יתאימו לתקן הישראלי ת"י 172.

אריזות אלומיניום קשיחות או קשיחות-למחצה, ושקיות גמישות יהיו עמידות בעיקור בחום, ויתאימו לאריזה ולאחסון של מוצרי דגים. האריזות יהיו אטומות בהתאם לתקנים אמריקניים או אירופיים או קנדיים מתאימים.









�








(א) ראו את התקנות בכתובת שלהלן:


 http://www.old.health.gov.il/download/fcs/laws/health-mazon17A.pdf 


(בעת הכנת תקן זה כתובת זו היא הכתובת שבתוקף).


(ב) ראו את התקנות בכתובת שלהלן:


http://www.old.health.gov.il/download/fcs/laws/health-mazon02A.pdf 


(בעת הכנת תקן זה כתובת זו היא הכתובת שבתוקף).


(ג) ראו את התקנות בכתובת שלהלן:


� HYPERLINK "http://www.old.health.gov.il/download/fcs/laws/health-mazon35A.pdf" �http://www.old.health.gov.il/download/fcs/laws/health-mazon35A.pdf� �(בעת הכנת תקן זה כתובת זו היא הכתובת שבתוקף).


(ד) ראו את הקווים המנחים בכתובת שלהלן:


� HYPERLINK "http://www.health.gov.il/UnitsOffice/HD/PH/FCS/Documents/Regulations/Reg27012008.pdf" �http://www.health.gov.il/UnitsOffice/HD/PH/FCS/Documents/Regulations/Reg27012008.pdf�


(בעת הכנת תקן זה כתובת זו היא הכתובת שבתוקף).


(ה) ראו את עדכון ההנחיה בכתובת שלהלן: http://www.health.gov.il/UnitsOffice/HD/PH/FCS/Documents/Regulations/Reg_10428011_13032011.pdf  


(בעת הכנת תקן זה כתובת זו היא הכתובת שבתוקף).


(ו) ראו את עדכון הקווים המנחים בכתובת שלהלן:


� HYPERLINK "http://www.health.gov.il/UnitsOffice/HD/PH/FCS/Documents/Regulations/Reg_01022007.pdf" �http://www.health.gov.il/UnitsOffice/HD/PH/FCS/Documents/Regulations/Reg_01022007.pdf�


(בעת הכנת תקן זה כתובת זו היא הכתובת שבתוקף).


(ז) ראו את המסמך בכתובת שלהלן:


http://seafood.oregonstate.edu/.pdf%20Links/FAO-Codex-Alimentarius-Code-of-Practice-for-Fish-and-Fishery-Products.pdf 


(בעת הכנת תקן זה כתובת זו היא הכתובת שבתוקף).


(ח) ראו את המסמך בכתובת שלהלן:


http://www.fao.org/docrep/019/i3354e/i3354e.pdf 


(בעת הכנת תקן זה כתובת זו היא הכתובת שבתוקף).
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