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שימורי דגים: שימורי קציצות דגים
Canned fish: Fish cutlets
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תקן זה הוכן על ידי ועדת המומחים 51601 – שימורי דגים, בהרכב זה:

ריבה בן עזרא (יו"ר), ולדימיר דרבקין, הרברט זינגר, משה טוקר, אלי ליצמן, מיכה פלד
הדר קיסר ריכזה את עבודת הכנת התקן.
	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


	הודעה על רוויזיה                                                                           

	תקן ישראלי זה בא במקום 
התקן הישראלי ת"י 841 מאוקטובר 1994



מילות מפתח:

שימורים, דגים (בשר), מוצרי דגים, אריזה, תיווי, אנליזה כימית ובדיקות כימיות, קביעת תכולה.

Descriptors:
canned foods, fish (meat), fish products, packaging, labeling, chemical analysis and testing, determination of content.

עדכניות התקן
התקנים הישראליים עומדים לבדיקה מזמן לזמן, ולפחות אחת לחמש שנים, כדי להתאימם להתפתחות המדע והטכנולוגיה.

המשתמשים בתקנים יוודאו שבידיהם המהדורה המעודכנת של התקן על גיליונות התיקון שלו.

מסמך המתפרסם ברשומות כגיליון תיקון, יכול להיות גיליון תיקון נפרד או תיקון המשולב בתקן.
תוקף התקן
תקן ישראלי על עדכוניו נכנס לתוקף החל ממועד פרסומו ברשומות.

יש לבדוק אם התקן רשמי או אם חלקים ממנו רשמיים. תקן רשמי או גיליון תיקון רשמי (במלואם או בחלקם) נכנסים לתוקף

60 יום מפרסום ההודעה ברשומות, אלא אם בהודעה נקבע מועד מאוחר יותר לכניסה לתוקף.
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סימון בתו תקן
כל המייצר מוצר, המתאים לדרישות התקנים הישראליים החלים עליו,

רשאי, לפי היתר ממכון התקנים הישראלי, לסמנו בתו תקן:

זכויות יוצרים
( אין לצלם, להעתיק או לפרסם, בכל אמצעי שהוא, תקן זה או קטעים ממנו, ללא רשות מראש ובכתב ממכון התקנים הישראלי.
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הקדמה

תקן זה הוא חלק מסדרת תקנים הדנים במינים שונים של שימורי דגים.

חלקי הסדרה הם אלה:
	ת"י 291 חלק 1
	-
	שימורי דגים: כללי

	ת"י 291 חלק 2
	-
	שימורי דגים: שימורי טונה ובוניטו

	ת"י 291 חלק 3
	-
	שימורי דגים: שימורי סרדינים

	ת"י 291 חלק 4
	-
	שימורי דגים: שימורי קציצות דגים


מהדורה זו של התקן הישראלי ת"י 291 חלק 4 באה במקום מהדורת התקן הישראלי ת"י 841 מאוקטובר 1994.
להלן מובאים השינויים העיקריים שבין מהדורה זו של התקן הישראלי לבין מהדורתו הקודמת.
- חלות התקן הורחבה, וכעת הוא דן בשימורי קציצות דגים באופן כללי ולא רק בקציצות קרפיון בנוסח מסורתי (געפילטע פיש).
- האפשרויות לחומרי המוצא הורחבו, ואין כעת דרישה שהדגים יהיו דגים חיים. 

- האפשרויות לתוספות שאפשר להוסיף למוצר הורחבו, ואין כעת הגבלה על מיני התוספות.

- בדיקת אחוז החלבון הושמטה, ובמקומה הוספה הגבלה על אחוז הדג במוצר, שייבדק באופן מנהלי.
לשם השוואה מדוקדקת של כל השינויים בין המהדורות יש לעיין בנוסח המלא שלהן.
פרק א – עניינים כלליים

1.1. חלות התקן
תקן זה חל על שימורי קציצות דגים ועל שימורים של דגים הממולאים בקציצות דגים (כגון קציצות געפילטע פיש), הנמצאים במצב של סטריליות מסחרית (ראו הגדרה 1.3.1) (להלן: המוצר).
1.2. אזכורים נורמטיביים

תקנים ומסמכים המוזכרים בתקן זה (תקנים ומסמכים לא מתוארכים – מהדורתם האחרונה היא הקובעת):
תקנים ישראליים

	ת"י 136 חלק 1
	-
	קופסות אטימות: קופסות פח גליליות עשויות שלושה חלקים למוצרי מזון משומרים 

	ת"י 291 חלק 1
	-
	שימורי דגים: כללי

	ת"י 497
	-
	בשר ומוצריו - שיטות בדיקה

	ת"י 885 חלק 1.1
	-
	מיקרוביולוגיה של מזון אדם ומזון בעלי חיים: שיטות בדיקה - כללי

	ת"י 1059
	-
	סבולת המשקל וסבולת הנפח של מוצרי מזון ארוזים מראש

	ת"י 1145
	-
	סימון מזון ארוז מראש

	ת"י 5113
	-
	חומרי פלסטיק ומוצרים ומרכיביהם העשויים פלסטיק, הבאים במגע עם מזון ומשקאות

	ת"י 172
	-
	מכלי זכוכית למוצרי מזון ולמשקאות



חוקים, תקנות ומסמכים ישראליים 
תקנות בריאות העם (צרכי מזון) (פיסטור ביצים, ייבושן, הקפאתן והשימוש בהן), התשל"ט-1979, על 
עדכוניהן

תקנות בריאות הציבור (מזון) (תכולת היסטמינים בדגים), התשמ"ג-1983, על עדכוניהן(
)
תקנות בריאות הציבור (מזון) (תוספי מזון), התשס"א-2001, על עדכוניהן(
)
שירות המזון הארצי, משרד הבריאות: קווים מנחים לכמות מרבית של מתכות כבדות במזון –
עדכון מיום 13/01/2009, על עדכוניהם
שירות המזון הארצי, משרד הבריאות: הנוהל: יבוא וטרינריה – רשימת דגים מאושרים ליבוא 
לישראל, מעודכנת ליום 31.1.2014 (נספח 10), על עדכוניו 

מסמכים בין-לאומיים

Codex Alimentarius CAC/GL 31-1999  -   Guidelines for the Sensory Evaluation of Fish and 
Shelfish in Laboratories
1.3. מונחים והגדרות
מונחים והגדרות אלה כוחם יפה בתקן זה:
1.3.1. סטריליות מסחרית  
מצבו של המוצר לאחר שעבר טיפול שבעקבותיו הושמדו כל נבגי הקלוסטרידיום בוטולינום והחיידקים הפתוגניים ממינים אחרים, וכן מיקרואורגניזמים אחרים עמידים בחום המצויים בו, שהיו עלולים לקלקלו בתנאים רגילים של אחסון, הובלה ושיווק ללא קירור. 
1.3.2. דגים הראויים למאכל אדם 
דגים בעלי תעודה וטרינרית שגודלו בארץ ואושרו למאכל אדם על ידי משרד החקלאות, או דגים מיובאים בעלי תעודה וטרינרית שאושרו למאכל אדם על ידי משרד הבריאות.
1.3.3. תוסף מזון 
כמוגדר בתקנות בריאות הציבור (מזון) (תוספי מזון), התשס"א-2001 על עדכוניהן, כמפורט להלן:
חומר המוסף למזון למטרה טכנולוגית, שאינו נועד לצריכה כשלעצמו כמזון או כרכיב בו, ולמעט חומר מסייע ייצור, תוסף תזונה וחומר טעם וריח.
הערה:
ביום פרסום תקן זה, זאת ההגדרה שבתוקף.
1.4. מיון וכינוי
ממיינים את המוצר ומכנים אותו כמפורט להלן:
1.4.1. ראשי דג ממולאים בקציצות דג טחון, הכינוי: ראשי דג ממולאים בקציצות דגים;
1.4.2. פרוסות דג ממולאות בקציצות דג טחון, הכינוי: דגים ממולאים בקציצות דגים; 

1.4.3. דג טחון או פתיתי דג מעוצבים בצורה כלשהי, הכינוי: קציצות דגים;
1.4.4. דג טחון או פתיתי דג מעוצבים בצורה כלשהי, העשויים מהזנים המפורטים בסעיף 2.1.4 בלבד, הכינוי: געפילטע פיש, או/וגם: קציצות דגים בנוסח מסורתי.
פרק ב – דרישות כלליות
2.1.   חומרי מוצא 

2.1.1. חומרי המוצא יהיו דגים הראויים למאכל אדם (ראו הגדרה 1.3.2).
2.1.2. לייצור המוצר מותר להשתמש אך ורק בדגים מהזנים המופיעים ברשימה שבנספח 10 בנוהל: יבוא וטרינריה – רשימת דגים מאושרים ליבוא לישראל, מעודכנת ליום 31.1.2014, או בזני דגים המגודלים בארץ המאושרים באופן עדכני על ידי משרד החקלאות.
2.1.3. למוצר ממין 1.4.1 (ראשי דג ממולאים בקציצות דגים) אפשר להשתמש רק בראשים של דגים ממשפחת                   ה-.spp Ciprinidae.
2.1.4. למוצר ממין 1.4.4 (געפילטע פיש) אפשר להשתמש רק בדגים מהזנים המפורטים בטבלה 1 שלהלן:
טבלה 1 - דגים שמותר להשתמש בהם לייצור געפילטע פיש
	שם לטיני
	שם מסחרי
	כינוי בעברית

	Ciprinidae spp.
	
	

	Esox spp.
	
	

	Salmonidae spp.
	
	

	Catostomus spp.
	Mullet
	

	Muglidae spp.
	
	

	Coregonidae spp.
	White fish
	


2.2.   תוספי מזון
תוספי המזון במוצר יתאימו לנדרש בתקנות בריאות הציבור (מזון) (תוספי מזון), התשס"א-2001, על עדכוניהן. 

שימוש בביצים ייעשה לפי תקנות בריאות העם (צרכי מזון) (פיסטור ביצים, ייבושן, הקפאתן והשימוש בהן), התשל"ט-1979, על עדכוניהן.
2.3  
תוספות
תוספות שאינן תוספי מזון יתאימו לנדרש בתקנים הישראליים הרלוונטיים. אם אין תקנים ישראליים רלוונטיים יעמדו התוספות בתקני Codex Alimentarius הרלוונטיים.
 2.4.  אריזה 
המוצר ייארז באריזה המתאימה לעיקור. חומרי האריזה יתאימו לתקנות ולתקנים הישראליים הרלוונטיים, ובהעדרם - לתקנים בין-לאומיים, אירופיים או אמריקניים רלוונטיים. 
האריזה תהיה במצב תקין, שיאפשר את השגת אטימותה לאוויר לאחר סגירתה. 
אריזות מפח פלדה יתאימו לתקן הישראלי ת"י 136 חלק 1 ויהיו מצופות בלכה המתאימה לאריזת שימורי דגים. אם האריזה מצופה בציפוי פולימרי, הציפוי יתאים לתקן הישראלי ת"י 5113. 
אריזות זכוכית יתאימו לתקן הישראלי ת"י 172. 
אריזות אלומיניום קשיחות-למחצה ושקיות גמישות יהיו עמידות בעיקור בחום, ויתאימו לאריזה ולאחסון של מוצרי דגים. האריזות יהיו אטומות בהתאם לתקנים אמריקניים או אירופיים או קנדיים.
2.5.   סימון
הסימון יהיה כמפורט בתקן הישראלי ת"י 1145, בשינויים ובתוספות המפורטים להלן:

· שם המוצר יסומן כמפורט בסעיף 1.4 בתקן זה (ת"י 291 חלק 4). נוסף על כך יצוין בשפה העברית שם הדג (או שמות הדגים) שממנו (מהם) עשוי המוצר, ובשפה האנגלית השם המדעי או המסחרי של הדג (או הדגים), כמפורט בנספח 10 שבנוהל: יבוא וטרינריה – רשימת דגים מאושרים ליבוא לישראל, מעודכנת ליום 31.1.2014.
· מותר לציין את המילים "ברוטב קרוש" או "בציר קרוש" רק אם הציר קרוש בטמפרטורה של °20 צ' מקסימום.
· תכולת המוצר תסומן הן כמשקל נקי והן כמשקל לאחר סינון.
פרק ג – בדיקות – שיטות ודרישות
3.1.
דרישות הרכב
בודקים את תכולת הדג במוצר בשיטות מנהליות. 
תכולת הדג במוצר תהיה 40% לפחות (באחוז משקלי).

בודקים את תכולת החלבון במוצר בשיטת הייחוס (השיטה הקובעת) לקביעת תכולת החנקן שמקורו בחלבון, כמפורט בתקן הישראלי ת"י 497.
תכולת החלבון ממקור דג תהיה 6% לפחות מכלל תכולת החלבון במוצר. 
3.2.
סטריליות מסחרית
3.2.1. כללי

המוצר יהיה במצב של סטריליות מסחרית (ראו הגדרה 1.3.1). 
הסטריליות המסחרית תיבדק באמצעות בדיקת כושר ההשתמרות, כמפורט להלן. 

3.2.2. בדיקת כושר ההשתמרות
נוטלים דוגמות כמפורט בפרק ד, ובודקים אותן כמפורט להלן:

נוטלים דוגמות לפי מדגם המשנה (1) בפרק ד ומדגירים אותן במשך 10 ימים בטמפרטורה °35 צ' -°37 צ' או במשך 14 ימים בטמפרטורה °30 צ' (כל הדוגמות באותם התנאים).

נוטלים דוגמות נוספות לפי מדגם המשנה (2) בפרק ד ומדגירים אותן במשך 5 ימים בטמפרטורה °55 צ'.
נוטלים דוגמות נוספות לפי מדגם המשנה (3) בפרק ד ללא הדגרה, לשם השוואה בלבד.

לאחר ההדגרה לא ייראו סימני הקלקול האלה: התנפחות האריזה (לחץ חיובי), נזילה, סימנים להתרבות חיידקים או פטריות, סימני התפרקות והתפוררות.

לא יהיו שינוי צבע וצורה, שינוי pH גדול מ-0.8 יחידות pH או ריח לוואי ביחס לדוגמות שאינן מודגרות. 
3.3.   דרישות למוצר המוגמר
2.8.1. משקל מסונן
המשקל המסונן (כלומר: לאחר סינון) של המוצר יהיה 60% לפחות מהקיבול הנומינלי של האריזה. חישוב המשקל המסונן יהיה כמפורט בתקן הישראלי ת"י 291 חלק 1. 
2.8.2. אחוז המילוי
נפח חלל הראש (headspace) באריזה יהיה הנפח הדרוש לייצור המוצר מבחינה טכנולוגית.
2.8.3. תכולת חומרים זרים 

תכולת ההיסטמין במוצר תתאים לנדרש בתקנות בריאות הציבור (מזון) (תכולת 
היסטמינים בדגים), התשמ"ג-1983, על עדכוניהן.
מוצרים שנעשה בהם שימוש בדגי ברֵכות ייבדקו אורגנולפטית להימצאות של הטוקסינים גאוסמין (geosmin) ו-MIB. אם כתוצאה מבדיקה זו עולה חשד להימצאות הטוקסינים, תיערך בדיקה לכימותם. 
2.8.4. תכולת מתכות כבדות

הריכוז המרבי של מתכות כבדות במוצר יהיה לפי המסמך של משרד הבריאות - קווים מנחים לכמות מרבית של מתכות כבדות במזון, מיום 13/01/2009, על עדכוניו.  
 
2.8.5. תכולת אפר 


בודקים את תכולת האפר במוצר כמפורט בתקן הישראלי ת"י 497 בסעיף הדן בבדיקת תכולת האפר                 (סעיף 2.2.1).

תכולת האפר במוצר לא תהיה גדולה מ-3% (באחוז משקלי) מהמשקל המסונן.

 2.8.6. פרמטרים אורגנולפטיים
- למוצר יהיו טעם, ריח, צבע ומרקם אופייניים. 
- בקציצות הדגים שבמוצרים מהמינים 1.4.1 עד 1.4.4 לא יהיו גופים זרים, לא יורגשו עצמות קשות ולא יהיה עור שאינו טחון. פרמטרים אלה ייבדקו בבדיקה אורגנולפטית (בדיקות חישתיות [סנסוריות]) כמפורט במסמך CAC/GL 31-1999. 

פרק ד – שיטות דגימה לבדיקת המוצר
דוגמים מדגם אקראי מכל מנה, כמפורט להלן:
מדגם א - לבדיקת כלל הדרישות למעט כושר השתמרות, תכולת היסטמין ופרמטרים אורגנולפטיים (גודל המדגם יהיה לפי טבלה 2). 
מדגם ב - לבדיקת כושר ההשתמרות. מדגם זה כולל שלושה מדגמי משנה:
(1) מדגם משנה להדגרה בטמפרטורה °35 צ' - °37 צ' או °30 צ' (גודל המדגם יהיה לפי טבלה 3);
(2) מדגם משנה להדגרה בטמפרטורה °55 צ' (גודל המדגם יהיה לפי טבלה 2);
(3) מדגם משנה בן 2 יחידות אריזה להשוואה עם יחידות האריזה המודגרות.
מדגם ג - לבדיקת תכולת ההיסטמין והפרמטרים האורגנולפטיים. דוגמים 6 דוגמות לפחות מכל אצווה הקטנה מ-7200 אריזות, ו-7 דוגמות לפחות מכל אצווה הגדולה מ-7200 אריזות.
טבלה 2 - מדגם עבור בדיקת כלל הדרישות (למעט כושר השתמרות, תכולת היסטמין 
ופרמטרים אורגנולפטיים) 
	מספר יחידות האריזה
	מספר הדחייה במדגם
	מספר הדוגמות המחייב בדיקת מדגם נוסף
	מספר הדחייה במדגם המצטבר (המספר המצטבר בשני המדגמים)

	באצווה
	במדגם
	
	
	

	עד 3600
	3
	2
	1
	2

	3601 - 7200 
	5
	2
	1
	2

	7201 - 24000
	8
	3
	1 או 2
	4

	24001  או יותר
	13
	4
	2 או 3
	5


טבלה 3 - מדגם עבור בדיקת כושר ההשתמרות 
	מספר יחידות האריזה
	מספר הדחייה m(א)
	מספר הדחייה n(ב)

	באצווה
	במדגם
	
	

	עד 3600
	8
	1
	2

	7200-3601
	13
	1
	2

	7201 או יותר
	20
	1
	2

	הערות לטבלה: 
1. מספר הדחייה m מתייחס למקרה שהמדגם לא נבדק בבדיקות מיקרוביולוגיות.
2. מספר הדחייה n מתייחס למקרה שהאריזות לא עמדו בבדיקות כושר ההשתמרות, נבדקו לפי התקן הישראלי ת"י 885 חלק 1.1 ונמצאו תקינות מבחינה מיקרוביאלית.


מסמך זה הוא הצעה בלבד





�








(�) ראו את התקנות בכתובת האלקטרונית שלהלן:


 � HYPERLINK "http://www.old.health.gov.il/download/fcs/laws/health-mazon17A.pdf" �http://www.old.health.gov.il/download/fcs/laws/health-mazon17A.pdf� �(בעת הכנת תקן זה, כתובת זו היא הכתובת שבתוקף).


(�) ראו את התקנות בכתובת האלקטרונית שלהלן:


� HYPERLINK "http://www.old.health.gov.il/download/fcs/laws/health-mazon02A.pdf" �http://www.old.health.gov.il/download/fcs/laws/health-mazon02A.pdf� �(בעת הכנת תקן זה, כתובת זו היא הכתובת שבתוקף).
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