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כ"ו בשבט, התשע"ה
15 פברואר 2015
14014815
טיוטאת  הנחיה לשימוש ב   "מיצויים  ממזונות  בעלי  תכונות צבע  "  COLOURING FOODS      -        מבוסס: "Guidance notes on the classification of food extracts 4 with colouring properties"-  VERSION 1 EU Standing Committee on the Food Chain and Animal Health [29.11.2013]


המטרה :מתן  כלים ליצרנים\יבואנים לעשות שימוש מובחן  ב "מיצויים  ממזונות  עם תכונות צבע" , להבדילם מ "צבעי מאכל " וכן להנחות אופן סימונם.
הגדרות

צבעי מאכל (כהגדרתם ע"פ רשימת תוספי מזון על פי " תקנות בריאות הציבור – (מזון )(תוספי מזון)– התשס"א 2001)" : חומרים אשר מוסיפים או מחזירים לקדמותו צבע למזון, וכוללים, בין השאר, מרכיבים טבעיים של מוצרי מזון  ומקורות טבעיים שאינם נצרכים כשלעצמם כמזון או רכיב בו. יצוין כי:
- חומרים שהופקו  ממזון או   ממקורות טבעיים על ידי תהליך פיזיקאלי או כימי הגורם לריכוז הצבע לעומת שאר המרכיבים התזונתיים או האורגנולפטיים,   נחשבים לצבעי מאכל.

- מזון, בצורה מרוכזת או  בצורת אבקה, חומרי טעם וריח שהוכנסו בזמן תהליך הייצור של מוצר מזון בגלל תכונותיהם התזונתיות או טעם וריח, ושלהם אפקט צביעה משני, כגון פפריקה, כורכום וזעפרן, אינם נחשבים לצבעי מאכל.

- צבעים המשמשים לצביעת המעטפת החיצונית, הלא אכילה, של מוצרי מזון, כגון: ציפוי לגבינה או שרוולים לנקניקים , אינם נחשבים לצבעי מאכל.
מיצויים ממזונות בעלי תכונות צבע  COLOURING FOODS      -    , 

מיצויים טבעיים (לא כולל תמציות "צבעי מאכל" ) מפירות, ירקות או צמחים וחלקיהם המאושרים כצמחי מאכל על פי "רשימת צמחי המאכל , פטריות, אצות (לרבות המותרים לתוספי תזונה בלבד)" http://www.health.gov.il/UnitsOffice/HD/PH/FCS/Pages/plants.aspx
כשלעצמם כמזון או רכיב בו בעלי אפקט צביעה משני המוספים להקניית צבע למזון. התמציות מופקות בשיטות מסורתיות2 ,מכאניות או\ו פיסיקליות ,באופן בו  מיצויי  רכיבי  הצבע "אינו סלקטיבי"  ובלא שהרכיבים עברו שינויי כימי יחסית לחומר המקור. 
מיצויי ש"אינו סלקטיבי"(לעניין הנחיה זו) :

מיצויי של תמצית בה  "מקדם ההעשרה"  המחושב ,אינו גבוה  מערך הסף  שהוגדר"6" . מיצויי סלקטיבי של הפיגמנטים ביחס לרכיבי תזונה או טעם וריח (בו מקדם ההעשרה גדול מדרישות המקסימום) מאפיין "צבע מאכל" (תוסף מזון).

מקדם ההעשרה - Enrichment factor : 

מדד כמותי לבחינת סלקטיביות  המיצוי , המחושב על ידי היחס בין תכולת רכיבי הצבע (הפיגמנטים) לתכולת הרכיבים התזונתיים או רכיבי "טעם וריח"  (בתמצית לצביעה) בהשוואה ליחס ביניהם בחומר המקור לפי הנוסחה :

[image: image1.emf]
כאשר: 

מקדם העשרה המבוסס על יחס הפיגמנטים מול מרכיבים תזונתיים Fn =  
מקדם העשרה המבוסס על יחס הפיגמנטים מול חומרי טעם וריח= Ff
תכולת הפיגמנטים בתמצית לצביעה= Cp
תכולת הפיגמנטים בחומר המקור= Cs

תכולת המרכיבים התזונתיים בתמצית לצביעה = Np

תכולת המרכיבים התזונתיים בחומר המקור = Ns

תכולת מרכיבי "טעם וריח" בתמצית לצביעה = Ap

תכולת  מרכיבי "טעם וריח" בחומר המקור = As

ערך הסף– ערך כמותי שנקבע  להוות  גבול בין "מיצויי סלקטיבי" לבין "מיצויי שאינו סלקטיבי" ומושווה(נבדק אם גבוה או נמוך) ל"מקדם ההעשרה" במיצויי הנדון. ערך הסף , גבוה דיו על מנת להתחשב בשינויים גיאוגרפיים וזנים של חו"ג ועם זאת נמוך,  כך שתכונות המיצויי יהיו דומות לחומר הגלם המקורי.

דרישות 
אחריות:

היצרנים\ יבואנים אחראים להוכחות לכך שאכן נעשה שימוש במיצויי מזון צובע ע"פ הנחיה זו.
שימוש \ מטרה טכנולוגית:

במטרה להקנות צבע או להגביר צבע קיים (לא לניצול תכונות הטעם וריח או\ו מאפיינים תזונתיים) ובאופן שלא לגרום להטעיית צרכנים.

מקור:

ממקור המאושר כמזון בישראל, בעלי אפקט צביעה משני. כמזונות שיכללו כמקור להפקת מיצויי מסוג כגון :פירות ירקות או צמחים ומיציהם ,דגנים וקטניות, חליטות תה, קפה, קוקוס, קרמל סוכר, שמן דקלים ,עשבי תיבול ותבלינים(כורכום, זעפרן) , חלמון ביצים, תמצית סויה, רכז מאלט.  
הפקה:

בשיטות מסורתיות של הכנה ,כמו יבוש, ריכוז, בישול, קלייה ועוד ובתהליכים פיסיקלים או \ו מכאניים ללא שינויי המבנה הכימי של חומר המקור. מיצויים להפקה (ימלאו דרישות הנחיית שרות המזון לממסים למזון ורכיבי מזון1) עם שמירת מאפייני חומר המקור.
מדד קובע "סלקטיביות המיצויי":

האבחנה באם התמצית בהגדרתה הינה "תמצית מזון לתכלית צביעת מזון"  או שהיא אחרת כולל "צבע מאכל", תלויה ב"סלקטיביות המיצויי" והשוואת הערך הכמותי של מקדם ההעשרה (Fn ) או (Ff ) לערך הסף. 

נתונים לחישוב מקדם ההעשרה(Fn  ):

כבסיס לחישובים ילקחו בחשבון ערכי המוצקים Ns והצבע  Cs המקובלים לחומר הגלם (ע"פ הספרות\מפרט). ערכי המוצקים Np והצבע Cp בתמצית לצביעה יהיו אנליטיים (בפועל\מפרט). נתונים אלו יוצבו בנוסחה ( Fn ) ויושוו לערך הסף .כנ"ל בהתאמה ל(Ff).
ערך הסף:

להנחיה זו נקבע "6". כלומר  באם (Fn  ) או (Ff )קטן מ"6" יוגדר כ "מיצויי ממזון לצביעה" , באם גדול מ6  , אינו מיצויי ממזון לצביעה ויוגדר בהתאם לדרישות החקיקה בישראל.

תוספי מזון המותרים להוספה  לתמציות :

בהתאם לדרישות פי " תקנות בריאות הציבור – (מזון )(תוספי מזון)– התשס"א 2001)" כמפורט ברשימה (פרק ג ' חלק ראשון -תוספי מזון שהכמות המרבית שלהם תהיה "כמות נאותה")

מזהמים

מיצוי ממזון לצביעה חייב בדרגת נקיון המתאימה למזון ונקי ממזהמים, זאת בהתאם לחקיקה ו/או הנחיות שירות המזון הארצי ( לניטראטים, מיקוטוקסינים, מתכות כבדות(עופרת, קדמיום, כספית), MCPD3  , דיוקסינים,     ( PAHובהעדרם לפי חקיקת הEU Regulation (EC) No 1881/20063
מזון חדש:

תמצית לצביעת מזון אשר מקורה ב"מזון חדש" גם אם עומדת  בדרישות הנחיה זו תידון בבחינה מיוחדת בניפרד מהנחיה זו http://www.health.gov.il/UnitsOffice/HD/PH/FCS/NovelFood/Pages/default.aspx
סימון :

תמצית מזון לצביעה(מקור התמצית)   או

תמצית (שם מזון המקור) לצביעה       או

רכיב מזון לצביעה (מקור הרכיב)
כללי:

הנחיה זו באה להוסיף על כל דין

מובאות :

1. http://www.health.gov.il/UnitsOffice/HD/PH/FCS/Documents/Regulations/Reg_01062006.pdf
2. http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:354:0034:0050:en:PDF
3. http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2006:364:0005:0024:EN:PDF
4. http://ec.europa.eu/food/food/fAEF/additives/docs/guidance_en.pdf
	שירות המזון הארצי

משרד הבריאות
ת.ד. 20301 תל אביב 61203

Call.habriut@moh.health.gov.i
טל:  *5400  פקס: 02-5655969
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