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 בהרכב זה:הגדרות ומינוחים,  - נתחי עוף - 50908מומחים התקן זה הוכן על ידי ועדת 

  רמי לם )יו"ר(, מקס כהן, אבי וילק ,סרחיו דולב, גדי אידן

 

 .כן תרם להכנת התקן אבשלום דולב כמו

 

 .הדר קיסר ריכזה את עבודת הכנת התקן
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 מילות מפתח:

 .מוצרי בשר, מוצרי מזון, עוף, סימון, תיווי, בשר

Descriptors: 

meat, meat products, food products, poultry, labelling. 
 

 עדכניות התקן

 התקנים הישראליים עומדים לבדיקה מזמן לזמן, ולפחות אחת לחמש שנים, כדי להתאימם להתפתחות המדע והטכנולוגיה.

 המשתמשים בתקנים יוודאו שבידיהם המהדורה המעודכנת של התקן על גיליונות התיקון שלו.

 נפרד או תיקון המשולב בתקן.מסמך המתפרסם ברשומות כגיליון תיקון, יכול להיות גיליון תיקון 

 התקן תוקף

 תקן ישראלי על עדכוניו נכנס לתוקף החל ממועד פרסומו ברשומות.

 יש לבדוק אם המסמך רשמי או אם חלקים ממנו רשמיים. תקן רשמי או גיליון תיקון רשמי )במלואם או בחלקם( נכנסים לתוקף

 עד מאוחר יותר לכניסה לתוקף.יום מפרסום ההודעה ברשומות, אלא אם בהודעה נקבע מו 60

 סימון בתו תקן

 כל המייצר מוצר, המתאים לדרישות התקנים הישראליים החלים עליו,

 רשאי, לפי היתר ממכון התקנים הישראלי, לסמנו בתו תקן:

 

 זכויות יוצרים

 ממכון התקנים הישראלי. אין לצלם, להעתיק או לפרסם, בכל אמצעי שהוא, תקן זה או קטעים ממנו, ללא רשות מראש ובכתב 
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 הקדמה

 – עבור אירופה הוועדה הכלכלית של האומות המאוחדותשל  מבוסס על התקןתקן ישראלי זה 

 

UNECE – United Nations Economic Commission for Europe: Standard for Chicken Meat- 

Carcasses and Parts  2006משנת . 

 

 מבוא

ה אפשרויות אריזה ותנאי הובל מפרט דרישות לעוף למאכל אדם, הגדרות וכינויים, UNENC -ה תקן

הדנים הישראלי מבוסס על החלקים הרלוונטיים מתקן זה,  התקן. אדםלצורך שיווקו כעוף למאכל 

  עבור עופות המשווקים למאכל אדם, בהגדרות ובכינויים.בדרישות 

 התקןחלות  .1

המשווקים  )להלן: עוף(,  לבשר עוף ולחלקי עוף לא מעובדים, כינוייםו הגדרות, דרישות מפרטתקן זה 

 ". עופות מוכנים"על או  מוספיםמרכיבים  בעלימוצרים  התקן אינו חל עללמאכל אדם.  כראויים

 אזכורים נורמטיביים  .2

מהדורתם האחרונה היא  –תקנים ומסמכים לא מתוארכים )תקנים ומסמכים המוזכרים בתקן זה 

 :(הקובעת

 תקנים ישראליים

 סימון מזון ארוז מראש - 1145י ת"

 לת מזון בטמפרטורה מבוקרת רכב להוב - 1291ת"י 

 מסמכים ישראלייםותקנות חוקים, 

 , על עדכוניהן 1960-התש"ך ,תקנות מחלות בעלי חיים )בתי שחיטה לעופות(

  ,1971-תקנות רישוי עסקים )תנאים תברואיים להובלת בשר, דגים, עופות ומוצריהם(, תשל"ב

 על עדכוניהן. 

-תקנות לפיקוח על יצוא בע"ח ותוצרת מן החי )דגים, יענים, דבש, חלב ומוצריהם, ומוצרי ביצים(, תשנ"ח

 ., על עדכוניהן1998

 ., על עדכוניו2015 ,חוק ההגנה על  בריאות הציבור )מזון( התשע"ה

 מסמכים זרים

EEC COMMISSION REGULATION (EEC) No 1538/91 of 5 June 1991, introducing detailed 

rules for implementing Regulation (EEC) No 1906/90 on  certain marketing standards for 

poultry. 
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 דרישות .3

 עור .3.1

לערבב מותר . 1-3ראו ציורים "לבן".  וא"צהוב"  הוא צבע העור. עם עור או ללא עורעופות ישווקו 

 ב, רק כאשר קיים סימון מתאים.  באותה אצווה עופות עם עור בצבע לבן ועופות עם עור בצבע צהו

 

 עוף שלם עם עור לבן      ור צהוב                     עוף שלם ללא עור                            עוף שלם עם ע      

 

 1יור צ     2יור צ     3יור צ        

 קירור .3.2

 (-18)°-ב ארוזים במכל, קפואיםו , לרבות קרח יבש,קרחבמקוררים או  מקורריםהעופות ישווקו כשהם 

בהקפאה עמוקה  קפואים ( ללא ציפוי קרח או(1))מהירהידואלית וואינדיקפואים בהקפאה עמוקה או   צ',

 . 1, כמפורט בטבלה ( עם ציפוי קרח(1))מהירהידואלית וואינדי

רישוי עסקים )תנאים תקנות  דרישות פילסביבה הטמפרטורות  וישמרילאורך שרשרת האספקה 

המוצרים יובלו ברכב להובלה בקירור,  .תברואיים להובלת בשר, דגים, עופות ומוצריהם(, על עדכוניהן

 . 1291תקן הישראלי ת"י ה העומד בדרישות

 אופן קירור העוף – 1טבלה 

 דרישות הקירור אופן

 מקורר

 

 

המוצר של  מיתפניה הטמפרטורה

-מטמפרטורה שאינה נמוכה תישמר ב

בכל  צ' +(°4)-מ גבוהה לאוצ'  (-°2)

 לאחר תהליך הקירור במשחטה עת

 קפוא 

  

 המוצרשל  מיתפניה הטמפרטורה

או  צ' (-°18) של טמפרטורהתישמר ב

בכל עת  טמפרטורה נמוכה מזהב

 לאחר ההקפאה

    

 תקנות משרד החקלאות. לפיידואלית )מהירה( יהיו וווהטמפרטורות להקפאה עמוקה אינדי ניםהזמ  (1)
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 עמוקהבהקפאה קפוא 

( (1))מהירהידואלית וואינדי

 ללא ציפוי קרח

 ידואליוומוצר מוקפא באופן אינדיה

ונשמר בטמפרטורה  ,לפני אריזתו

טמפרטורה או  צ' (-°18) פנימית של

 הקפאהבכל עת לאחר ה נמוכה מזה

בהקפאה עמוקה קפוא 

( (1) )מהירהידואלית וואינדי

 עם ציפוי קרח

ידואלי וומוצר מוקפא באופן אינדיה

ונשמר בטמפרטורה  ,לפני אריזתו

טמפרטורה או  צ' (-°18) פנימית של

. הקפאהעת לאחר ה בכל נמוכה מזה

ציפוי הקרח  עקבתוספת המשקל 

 . המוצר על תווית ןסומת

 

 

 

 

 ףכינוי העו .3.3

  .2מכנים את העוף על פי גילו כמפורט בטבלה 

 גילם לפיקטגוריות עופות  - 2טבלה 

 תיאור כינוי

 שבועות 4-עוף צעיר מאוד, בן פחות מ עופיון

צה שבועות, ק 12עד שבועות  4עוף בן  עוף צעיר

 מוקשהגמיש )אינו  עדיין עצם החזה

 כעצם(

  (roaster) לצלייה עוף

 ףמבוגר מעט יותר מעועוף )

 צעיר(

 שבועות,  12-פחות מ ןבעוף 

  פחות קצה עצם החזה גמיש

  .בחלקו( רק מוקשהכלומר )

 לרבייה תותרנגולותרנגולים 

 )המיועדים למאכל(

  חודשים 10-מ גדולים
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 ת שחיטהושיט .3.4

  .שלהלן 3טות השחיטה העיקריות מפורטות בטבלה שי

 שיטות השחיטה העיקריות - 3 טבלה

 תיאור שיטת שחיטה

או שחיטת  לפני הדימום הימום שחיטה לא כשרה 

 חלאל

שימוש בהליכים מתאימים לשחיטה  שחיטה כשרה

 יהודית 

שימוש בהליכים מתאימים לשחיטה  חלאל

 מוסלמית

 

 ת צינוןושיט .3.5

בלתי  מים ספיגתבעקבות ה במשקל ילעלי גרוםלעשויות , בהן משתמשים לאחר השחיטה הצינוןשיטות 

 ,תקנות מחלות בעלי חיים )בתי שחיטה לעופות(נדרש בלתאים ספיגת המים תטכנית. מבחינה  נמנעת

 שלהלן: 4שיטות הצינון מפורטות בטבלה  ., על עדכוניהן1960-התש"ך

 שיטות הצינון של המוצר - 4טבלה 

 תיאור ריהקטגו

מים מעבר ב באמצעותהמוצר מצונן  )ללא תוספים( בטבילהצינון 

 הזורמים בכיוון הנגדי קרים

מים באמצעות מעבר בהמוצר מצונן  תוספים(עם ) בטבילהצינון 

-קרים המכילים חומרים אנטי

הזורמים בכיוון ו מיקרוביאליים

 הנגדי

 אוויר קר  באמצעותהמוצר מצונן  )ללא תוספים( וירואבצינון 

אוויר קר  באמצעותהמוצר מצונן  תוספים(עם ) וירואבצינון 

 מיקרוביאליים-המכיל חומרים אנטי

 בהתזה עדינה אווירבצינון 

 )ללא תוספים(

עם  יחד המוצר מצונן על ידי אוויר קר

 ןמים עדי רסס

 בהתזה עדינה אווירבצינון 

 תוספים(עם )

עם יחד המוצר מצונן על ידי אוויר קר 

-המכיל חומרים אנטין מים עדי רסס

   מיקרוביאליים

 



 

  (2017) 6208טיוטה לת"י  

 

5 

 רמת איכות .3.6

 .שלהלן 5מפורט בטבלה עופות כהרמת האיכות של  קובעים את

 

 איכות מוצררמות  – 5טבלה 

 תיאור קטגוריה

  Class Aהמוצר יעמוד בהגדרות של  1 רמת איכות

ופית ריאדירקטיבה הלפי ה

1538/1991 EEC 

מחלות בעלי  יתאים לתקנות המוצר 2 רמת איכות

, כראוי (עופותלשחיטת  חיים )בתי

 למאכל אדם. 
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 סימון .3.7

, על 1960-התש"ך ,נדרש בתקנות מחלות בעלי חיים )בתי שחיטה לעופות(ה לפי העוף יסומנולקי ח

לפיקוח על יצוא בע"ח ותוצרת מן החי )דגים, יענים, דבש, חלב ומוצריהם, ומוצרי תקנות לפי  ,עדכוניהן

 . 1145ת"י תקן הישראלי לפי הוכן  ,1998-יצים(, תשנ"חב

 

המספר המופיע בסמוך לשם המוצר הוא למידע  .שלהלן 6כמפורט בטבלה  וניסומ חלקי העוףמות ש

  .את קוד המוצר לפי התקן של האו"ם בלבד ומפרט

אך אם סומן מידע זה  שיטת הקירור והשחיטה,  ,גיל העוף צבע העור,אין חובה לסמן את רמת האיכות,  

 . 3.1-3.6או חלק ממנו, הסימון יתאים לסעיפים 

בו  נעשהציוד שלתנאי האחסון לפני המשלוח ול ,אחסון והובלהלהוראות הנוגעות לאריזה, סימון ה

תקנות הרלוונטיות של משרד הבריאות ומשרד החקלאות, לרבות תקנות יתאימו לנדרש בלהובלה שימוש 

על עדכוניהן, וכן , 1971-תשל"ב ,ברואיים להובלת בשר, עופות, דגים ומוצריהם(רישוי עסקים )תנאים ת

 .על עדכוניו, 2015אות הציבור )מזון( התשע"ה ברי חוק ההגנה עללנדרש לפי 

 

 ותיאוריהם לקי העוףחשמות  – 6טבלה מספר 

 

בתוספת חלקי פנים  עוף שלם 0101

 )מופרדים(

ם" מורכב מגוף שלם עם כל "עוף של

החזה, הירכיים,  לרבותהחלקים, 

השוקיים, הכנפיים, הגב, ושומן הבטן. 

, ובלוטת השומן יםוסרמהראש והרגליים 

להישאר או לא להישאר.  יכוליםוהזנב 

, הצוואר עם או בלי עור, והקורקבן, הלב

הכבד )חלקי הפנים( נכללים הטחול ו

  כחלקים נפרדים.

 

 

 עוף שלם  0102

מורכב מגוף )ללא חלקי פנים( "עוף שלם" 

החזה,  לרבותשלם עם כל החלקים, 

הכנפיים, הגב, ושומן הירכיים, השוקיים, 

הבטן. הראש והצוואר עם העור, הרגליים, 

. בלוטת יםסרוּמהקורקבן, הלב והכבד 

להישאר או לא  יכוליםהשומן והזנב 

 להישאר.
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החלק ללא  ,עוף שלם ללא עצמות 0103

חלקי ללא והשני והשלישי של הכנפיים 

 פנים

החלק השני  "עוף שלם ללא עצמות ללא

)ראו את פירוט  כנפייםה של והשלישי

חלקי ללא ו ( 1301חלקי הכנף במוצר 

גוף שלם עם בשר החזה, פנים" מורכב מ

וואר עם הירכיים, והשוקיים. הראש והצ

העור, הכנפיים, הרגליים, הקורקבן, הלב 

 .יםסרוּמבלוטת השומן והזנב  ,כבדהו

 

 

 גרון )גרוגרת(עוף שלם, עם חצי  0105

" מורכב מגוף גרון"עוף שלם עם חצי 

 חוברמ גרוןעם חצי ( 102מוצר ראו )שלם 

החזה, הירכיים,  לרבותכל החלקים, עם ו

יים, הכנפיים, הגב, ושומן הבטן. השוק

, הרגליים, הקורקבן, גרוןההראש, חצי 

. בלוטת השומן והזנב יםסרוּמהלב והכבד 

 להישאר או לא להישאר. יכולים

 

 

 שלם גרוןעוף שלם עם  106

שלם" מורכב מעוף  גרון"עוף שלם עם 

עם כל החלקים, ו מחובר גרוןשלם עם 

החזה, הירכיים, השוקיים,  ותלרב

הכנפיים, הגב, ושומן הבטן. הראש, 

. יםוסרמ, הקורקבן, הלב והכבד הרגליים

להישאר או  יכוליםבלוטת השומן והזנב 

 לא להישאר.
 

 

 חלקים )עוף חצוי( 2-עוף חתוך ל 0201

וצר על ידי חלקים" מי 2-"עוף חתוך ל

 ללא חלקי פנים )ראו ,וחיתוך העוף כול

( מקצה לקצה דרך הגב והחזה 102מוצר 

לייצר שני חצאים כמעט שווים של  כדי

צד שמאל וצד ימין של הגוף. בלוטת 

 יכוליםהשומן, הזנב ושומן הבטן 

 נפרדיםלהישאר או לא להישאר. חלקים 

להיות מאותו עוף או מעופות יכולים 

 שונים.
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 חלקים )רבעי עוף( 4-עוף חתוך ל 0202

וצר על ידי חלקים" מי 4-"עוף חתוך ל

ראו חלקי פנים )ללא  ,חיתוך העוף כולו

( לשני רבעים של החזה עם 102מוצר 

. כרעייםושני רבעי  חוברותכנפיים מ

 יכוליםבלוטת השומן, הזנב ושומן הבטן 

 נפרדיםלהישאר או לא להישאר. חלקים 

אותו עוף או מעופות יכולים להיות מ

 שונים. 

 

 

 חלקים  6-עוף חתוך ל 0203

חלקים" מיוצר על ידי  6-"עוף חתוך ל

ראו נים )פחיתוך העוף כולו, ללא חלקי 

(, לשני חלקים של החזה עם 102מוצר 

ירכיים  2-ושוקיים  2חלקי הגב והצלע, 

טת . בלותסרווּמהגב. הכנפיים  יעם חלק

להישאר  יכוליםהשומן, הזנב ושומן הבטן 

יכולים  נפרדים. חלקים א להישאראו ל

  להיות מאותו עוף או מעופות שונים.

 

 

 קלאסיחלקים, חיתוך  8-עוף חתוך ל 0204

חלקים"  8-קלאסי ל חיתוך"עוף חתוך ב

ללא חלקי  ,מיוצר על ידי חיתוך העוף כולו

(, לשני חלקים של 102 מוצרראו פנים )

 שוקיים, 2החזה עם חלקי הגב והצלע, 

כנפיים.  2-ירכיים עם חלקי הגב, ו 2

ם יכוליבלוטת השומן, הזנב ושומן הבטן 

 נפרדיםלהישאר או לא להישאר. חלקים 

יכולים להיות מאותו עוף או מעופות 

 .שונים

 

 

 חיתוך אחר חלקים,  8-עוף חתוך ל 0205

שאינו  חיתוךב חלקים 8-"עוף חתוך ל

 ," מיוצר על ידי חיתוך העוף כולוקלאסי

 (, 102 מוצרראו ללא חלקי פנים )

בהם הכנפיים מכילות ש לשמונה חלקים

. בלוטת השומן, הזנב ושומן חלק מהחזה

להישאר או לא להישאר.  יכוליםהבטן 

 להיות מאותו עוףיכולים  נפרדיםחלקים 

 או מעופות שונים.
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 קלאסיחלקים, חיתוך  9-עוף חתוך ל 0206

חלקים"  9-קלאסי ל חיתוך"עוף חתוך ב

ללא חלקי  ,מיוצר על ידי חיתוך העוף כולו

(, לחלק אחד של 102מוצר ראו פנים )

חלקי חזה  2החזה הכולל את עצם הבריח, 

ירכיים  2, שוקיים 2עם חלקי הגב והצלע, 

 כנפיים.   2-הגב, ו יעם חלק

יכולים בלוטת השומן, הזנב ושומן הבטן 

נפרדים להישאר או לא להישאר. חלקים 

יכולים להיות מאותו עוף או מעופות 

 שונים.

 

 

 חלקים, חיתוך כפרי 9-עוף חתוך ל 0207

חלקים"  9-לבחיתוך כפרי "עוף חתוך 

ללא  ,ל ידי חיתוך העוף כולומיוצר ע

(, לחלק אחד 102מוצר ראו חלקי פנים )

חלקי החזה העליון  2של החזה התחתון, 

 שוקיים, 2)עם חלקי הגב והצלע(, 

כנפיים.   2-ירכיים עם חלקי הגב ו 2

 יכוליםבלוטת השומן, הזנב ושומן הבטן 

 נפרדיםלהישאר או לא להישאר. חלקים 

ו מעופות יכולים להיות מאותו עוף א

 שונים.

 

 

 חלקים 10-עוף חתוך ל 0208

חלקים" מיוצר על ידי  10-"עוף חתוך ל

 ללא חלקי פנים  ,חיתוך העוף כולו

חלקים שווים של  4-(, ל102מוצר ראו )

ירכיים עם  2הגב והצלע, חלקי החזה עם 

 כנפיים.  2-ושוקיים  2חלקי הגב, 

 יכוליםהזנב ושומן הבטן בלוטת השומן, 

 נפרדיםלהישאר או לא להישאר. חלקים 

יכולים להיות מאותו עוף או מעופות 

 שונים.

 

 

 חצי קדמי 0301

"חצי קדמי" מיוצר על ידי חיתוך העוף 

(, 102מוצר ראו ללא חלקי פנים ) ,כולו

 בדיוק ,בניצב לעמוד השדרה בעצם הכסל

הירך וכלפי מטה לקצה עצם  מעל עצם

החזה. החצי הקדמי מורכב מחזה שלם 

 עם חלק הגב הצמוד אליו ושתי הכנפיים 



 

  (2017) 6208טיוטה לת"י  

 

10 

 

 . מחוברות

 

חצי קדמי ללא כנפיים )חזה שלם עם  0302

 גב(

"חצי קדמי ללא כנפיים" מיוצר על ידי 

 ללא חלקי פנים  ,חיתוך העוף כולו

, בניצב לעמוד השדרה (102מוצר ראו )

מעל עצם הירך וכלפי  בדיוק ,בעצם הכסל

הכנפיים  .מטה לקצה עצם החזה

סרות. החצי הקדמי ללא הכנפיים מוּ

מורכב מחזה שלם עם חלק הגב הצמוד 

 אליו. 

 

 

 חצי אחורי  0401

"חצי אחורי" מיוצר על ידי חיתוך העוף 

(, 102 מוצרראו ם )ללא חלקי פני ,כולו

 בדיוק ,לעמוד השדרה בעצם הכסל ניצבב

מעל עצם הירך וכלפי מטה לקצה עצם 

י נהחזה. החצי האחורי מורכב מש

, אליהןהצמוד הגב עם חלק  כרעייםה

שומן הבטן הצמוד והזנב. בלוטת השומן 

 להישאר או לא להישאר. יכולה

 

 

 לא זנבחצי אחורי ל 0402

"חצי אחורי ללא זנב" מיוצר על ידי 

 ללא חלקי פנים  ,חיתוך העוף כולו

לעמוד השדרה  ניצב(, ב102מוצר ראו )

בעצם הכסל ממש מעל עצם הירך וכלפי 

מטה לקצה עצם החזה. החצי האחורי 

עם חלק  כרעייםי הנללא הזנב מורכב מש

ועם שומן הבטן אליהן הצמוד הגב 

 הצמוד. 

 

 

  רבע חזה 0501

"רבע חזה" מיוצר על ידי חיתוך חצי 

( לאורך עצם החזה 301מוצר ראו קדמי )

 . קירובוהגב לשני חלקים שווים ב

הכנף  עם רבע החזה מורכב מחצי חזה

 , וחלק הגב.מחוברתה

  : ערהה
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העוף המילה רבע מתייחסת לרבע מכלל 

  .(102ראו מוצר ) השלם

 

 אחוריחזה חצוי עם חלק  502

" מיוצר על ידי אחורי"חזה חצוי עם חלק 

ראו חיתוך חצי קדמי ללא הכנפיים )

(, לאורך עצם החזה והגב לשני 302מוצר 

. החזה החצוי עם קירובחלקים שווים ב

חלק הגב מורכב מחצי חזה וחלק הגב 

  הצמוד. 

 

 חזה שלם עם צלעות ופילה 0601

(Tenderloins) 

" מיוצר ה"חזה שלם עם צלעות ופיל

( 302מוצר ראו מחצי קדמי ללא כנפיים )

על ידי הפרדת החזה כולו מהגב 

חיתוך לאורך המפגש של  באמצעות

החוליות והצלעות של עצם החזה. עור 

. החזה השלם עם יםסרוּמהצוואר והגב 

חזה כולו עם מורכב מה ההצלעות והפיל

 .הבשר הצלעות והפיל

 

 

 , צלעות וכנפייםעצםחזה שלם עם  0602

, צלעות וכנפיים" עצם"חזה שלם עם 

( על 301 מוצרראו מיוצר מחצי קדמי )

 באמצעותידי הפרדת החזה כולו מהגב 

חיתוך לאורך המפגש של החוליות 

ר והצלעות של עצם החזה. עור הצווא

. החזה השלם עם הצלעות יםסרוּמוהגב 

והכנפיים מורכב מהחזה כולו עם 

 והכנפיים.  ההפיל ,הצלעות

 

 

, עם בשר צלע, ללא עצםחזה שלם ללא  0603

 (Tenderloinsפילה )

, עם בשר צלע, ללא עצם"חזה שלם ללא 

" מיוצר מחצי קדמי ללא כנפיים פילה

( על ידי הפרדת החזה 302מוצר ראו )

חיתוך לאורך  באמצעותכולו מהגב 

המפגש של החוליות והצלעות של עצם 

ואר ו, עור הצההחזה. הגב, הפיל

 ללא. החזה השלם יםסרוּמוהעצמות 

עצמות, עם בשר הצלעות וללא בשר 
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 . ההפיל

 

 פילה, עם ללא עצםחזה שלם  0604

(Tenderloins) 

" מיוצר פילהעם  עצם"חזה שלם ללא 

(, 302מוצר ראו מחצי קדמי ללא כנפיים )

על ידי הפרדת החזה כולו מהגב 

חיתוך לאורך המפגש של  באמצעות

החוליות והצלעות של עצם החזה. הגב, 

בשר הצלע, עור הצוואר והעצמות 

עם  ם,עצללא שלם החזה ה. יםוסרמ

ללא עצמות  מורכב מהחזה כולו הפילה

 .הם הפילע

 

 

 פילהוללא  םחזה שלם ללא עצ 0605

(Tenderloins) 

" מיוצר פילהללא ם ו"חזה שלם ללא עצ

(, 302מוצר ראו מחצי קדמי ללא כנפיים )

על ידי הפרדת החזה כולו מהגב 

חיתוך לאורך המפגש של  באמצעות

החוליות והצלעות של עצם החזה. הגב, 

, עור הצוואר והעצמות ה, הפילבשר הצלע

וללא  ם. החזה השלם ללא עציםסרוּמ

עצמות  ללאמורכב מהחזה כולו  ההפיל

  .הוללא בשר הפיל

 

 

 חזה חצוי עם עצם וצלעות 0701

"חזה חצוי עם עצם וצלעות" מיוצר על 

 הידי חיתוך חזה שלם עם צלעות ופיל

י חלקים שווים (, לשנ601מוצר ראו )

, לאורך מרכז עצם החזה. החזה קירובב

החצוי עם העצם והצלעות מורכב מחצי 

 אחד של החזה כולו עם בשר הצלע,

 . המחוברים ועצמות ההפיל
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 שלמה חזה חצוי עם עצם, צלעות וכנף 0702

" שלמה צלעות וכנף ,"חזה חצוי עם עצם

וך חזה שלם עם עצם, מיוצר על ידי חית

(, לשני 602מוצר ראו צלעות וכנפיים )

, לאורך מרכז עצם קירובחלקים שווים ב

צלעות וכנף עצם, החזה. חזה חצוי עם 

מורכב מחצי אחד של החזה כולו עם בשר 

 עצמות. הכנף, הפילה וההצלע, 
 

 

 חזה חצוי ללא עצם וללא בשר צלעות 0704

חזה חצוי ללא עצם וללא בשר צלעות" "

מיוצר על ידי חיתוך חזה שלם עם צלעות 

(, לשני חלקים 601ראו סעיף ) הופיל

שווים בערך, לאורך מרכז עצם החזה. 

בשר הצלעות יוסר והעצמות יוסרו. החזה 

החצוי ללא עצם וללא בשר צלעות מורכב 

מחצי אחד של חזה שלם. הפילה עשויה 

 או לא להישאר.להישאר 

 

 

חזה חצוי חלקית, ללא עצם, עם בשר  0705

 צלעות והחלק הראשון של הכנף

"חזה חצוי, חלקית ללא עצם, עם בשר 

צלעות  והחלק הראשון של הכנף" מיוצר 

על ידי חיתוך חזה שלם עם עצם ועם 

(, לשני 602ראו סעיף ם )הצלעות והכנפיי

חלקים שווים בערך, לאורך מרכז עצם 

החזה, והסרת החלק השני והחלק 

השלישי של הכנפיים ועצמות החזה. חזה 

חלקית ללא עצם, עם בשר צלעות  חצוי,

והחלק הראשון של הכנף מורכב מחצי 

אחד של החזה כולו עם בשר הצלעות 

והחלק הראשון של הכנף )עם עצם 

להישאר יכול הפילה רוס(. ההומ -הזרוע

 או לא להישאר.
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פילה מכונה גם ) Tenderloinפילה,  0801

 (  Pectoralis minorisפנימי, פילה קטן, 

על   מיוצר ,Pectoralis minor,"הפילה" 

ידי הפרדת שריר החזה הפנימי מבשר 

החזה ומעצם החזה.  הפילה הפנימי 

ורכב משריר שלם יחיד עם הגיד השייך מ

  לו. 

 

הפילה )פילה פנימי, פילה קטן( בלי  0802

 קצה הגיד

"הפילה בלי קצה הגיד" מיוצר על ידי 

הפרדת שריר החזה הפנימי מבשר החזה 

ומעצם החזה. החלק הבולט של הגיד 

יוסר. הפילה הפנימי בלי קצה הגיד 

  יר שלם יחיד. מהווה שר

 

 ( אחוריעם גב )רבע  כרע 0901

עם גב" מיוצרת על ידי חיתוך החצי  כרע"

(, לאורך מרכז 401ראו סעיף האחורי )

עמוד השדרה לשני חלקים שווים בערך. 

עם החלק האחורי מורכבת מחלק  כרעה

שלם הכולל את השוק, הירך עם חלק הגב 

 ן הבטן, והזנב. הסמוך, שומ

 

 

 

רבע אחורי כרע עם חלק הגב, ללא זנב ) 0902

 (ללא זנב

"כרע עם חלק גב ללא זנב" מיוצרת על ידי 

מוצר ראו חיתוך חצי אחורי ללא זנב )

( לאורך מרכז עמוד השדרה לשני 402

הגב חלק עם  כרע. הקירובחלקים שווים ב

לק שלם הכולל את מח תללא הזנב מורכב

הגב הצמוד ושומן חלק השוק, הירך, 

 הבטן. 
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ללא זנב וללא שומן  גבה חלק כרע עם  0903

 בטן 

שומן ללא גב ללא זנב וחלק ה ם"כרע ע

על ידי חיתוך חצי אחורי  תבטן" מיוצר

( לאורך מרכז 402מוצר ראו ללא זנב )

 קירובשווים בעמוד השדרה לשני חלקים 

ללא הזנב  כרעוהסרת שומן הבטן. רבע ה

מחלק שלם הכולל  תטן מורכבושומן הב

 השוק, הירך ואת חלק הגב הצמוד.  את

 

 

 כרע   1001

על ידי הפרדת הכרע  ת"כרע" מיוצר

( בין החיבור 401 מוצרראו ) אחורימחצי 

מן של עצם הירך ועצם האגן. הגב ושו

עם הכרע יכולה להיות . יםוסרמהבטן 

. הכרע (trimmed) עור או ללא עור

  מהירך ומהשוק. תמורכב

 

 עם שומן בטןכרע  1002

על ידי  תעם שומן בטן" מיוצר "כרע

מוצר ראו ) אחוריהפרדת הכרע מחצי 

( בין החיבור של עצם הירך ועצם 401

רע עם שומן הבטן האגן והסרת הגב. הכ

הצמוד מהירך עם העור ומהשוק  תמורכב

  ועם שומן הבטן. אליהן

 

 עם חיתוך מדיאני בירך ובשוק  כרע 1004

ך מדיאני בירך ובשוק" "כרע עם חיתו

על ידי הפרדת הכרע מחצי אחורי  תמיוצר

( בין החיבור של עצם 401מוצר ראו )

. והעור , והסרת הגבהירך ועצם האגן

ירך ה עצמות אורךבשריר ל חיתוךנעשה 

  שוק. הו

: )מכונה גם עור כרע ללא עצם וללא 1005 אין תמונה

סטייק פרגית ארוך או שווארמה פרגית 

 ארוכה( 

כרע ללא עצם וללא עור מיוצרת על ידי 

הוצאת העצמות והעור מהכרע )ראו מוצר 

 אין ציור
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1001.) 

)מכונה גם:  ללא עצם עם עור רעכ 1006 אין תמונה

 עם עור( ארוכה פרגית שווארמה

כרע ללא עצם עם עור מיוצר על ידי 

(. 1001הוצאת העצמות מהירך )ראו מוצר 

 העור אינו מוסר. 

 אין ציור

 בו , שעצם השוקכרע ללא עור 1007 אין תמונה

)מכונה גם: סטייק מופרדת מהבשר, 

 צרפתי(

שעצם השוק בו מופרדת  "כרע ללא עור 

מהבשר" מיוצרת על ידי הוצאת עצם 

(. העור 1001הירך מהכרע )ראו מוצר 

 מוסר, ובשר השוק מופרד מעצם השוק.

 אין ציור

 

 ירך ללא עצם גב 1101

גב" מיוצרת על ידי חיתוך "ירך ללא עצם 

(, במפרק המחבר 1001מוצר ראו )כרע 

 ברךירך לעצם השוק. השוק והבין עצם ה

. הירך מורכבת מהירך ומהשומן יםוסרמ

 כסלה. הבשר הסמוך לעצם הצמוד אליה

  להישאר או לא להישאר.  יכול

 

 גבחלק הירך עם עצם ו 1102

גב" מיוצרת על ה חלק "ירך עם עצם ועם

 אחורי(רבע כרע עם חלק הגב )ידי חיתוך 

(, בחיבור בין עצם השוק 901צר מוראו )

ועצם הירך. השוק, הברך ושומן הבטן 

גב מורכבת ה עצם וחלק . ירך עםיםוסרמ

מהירך, מחלק הגב המחובר אליה 

. בלוטת השומן, הצמוד אליהומהשומן 

 יכולים עצם הכסלסמוך לההזנב והבשר 

 להישאר או לא להישאר. 

 

 

 ((trimmed ללא עורלא עצם, ירך ל 1103

ללא עצם" מיוצרת על ידי  מנוקה"ירך 

( בחיבור בין 1001מוצר ראו חיתוך כרע )

הברך,  עצם השוק ועצם הירך. השוק,

עצם הירך וכמעט כל השומן הנראה לעין 

וללא עצם  ללא עור. הירך יםוסרמ

הבשר הסמוך לעצם  .מורכבת מבשר הירך
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 להישאר.  להישאר או לא יכול כסלה

 

 צורת מרובעל חתוכה ,ירך ללא עצם 1104

מרובע" צורת לחצויה  ,"ירך ללא עצם

מוצר ראו מיוצרת על ידי חיתוך כרע )

( בחיבור בין עצם השוק ועצם הירך. 1001

השוק, הברך, עצם הירך, והבשר הסמוך 

ללא עצם . הירך יםוסרמ עצם הכסלל

ורכבת מבשר הירך המעוצב המרובעת מ

 צורת מרובע. ל
 

 

לצורת וחתוכה  , ללא עורירך ללא עצם 1105

 מרובע

וחתוכה לצורת מנוקה  ,"ירך ללא עצם

ראו ) כרעומרובע" מיוצרת על ידי חיתוך 

( בחיבור בין עצם השוק ועצם 1001 מוצר

כל  כמעטהברך, עצם הירך,  הירך. השוק,

השומן הנראה לעין והבשר הסמוך לאגן 

 ללא עורו. הירך ללא עצם יםוסרמ

מרובע מורכבת מבשר חתוכה לצורת וה

 .מרובעצורת להירך המעוצב 

 

)מכונה גם:  ירך ללא עצם וללא עור 1108 אין תמונה

 סטייק פרגית או שווארמה פרגית(

" מיוצרת על ידי ללא עצם וללא עור"ירך 

( בחיבור בין 1001ר מוצראו חיתוך כרע )

פיקת  עצם השוק ועצם הירך. השוק,

 .יםוסרמעצם הירך ו העור הברך,

 ציוראין 

)מכונה גם:  ירך ללא עצם עם עור 1109 אין תמונה

 שווארמה פרגית עם עור(

" מיוצרת על ידי ללא עצם עם עור"ירך 

( בחיבור בין 1001מוצר ראו חיתוך כרע )

קת פי עצם השוק ועצם הירך. השוק,

אינו , העור יםוסרמעצם הירך והברך, 

 וסר.  מ

 ציוראין 
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 שוק 1201

ראו ה"שוק" מיוצר על ידי חיתוך כרע )

( דרך המפרק המחבר בין עצם 1001מוצר 

. השוק תוסרמהשוק ועצם הירך. הירך 

והפיבולה, פיקת  שוקמורכב מעצמות ה

 .הברך ומהשרירים הצמודים

 

 

 כנף שלמה 1301

"כנף שלמה" מיוצרת על ידי חיתוך הכנף 

(, בחיבור בין 102מוצר ראו מעוף שלם )

עצם הזרוע ועצם הגב. הכנף מורכבת 

את  כוללמהחלק הראשון )השוקית( ה

עצם הזרוע המחברת את הכנף לגוף, 

את עצם  כוללשטוח( ההמהחלק השני )

, ומהחלק חישורהגומד ואת עצם ה

את ו  היד את עצמות כף כוללה השלישי

  האצבעותעצמות 

 

 

חלק ראשון וחלק שני של הכנף )חיתוך  1302

V) 

"חלק ראשון וחלק שני של הכנף" מיוצר 

מוצר ראו על ידי חיתוך כנף שלמה )

( בין החלק השני והחלק השלישי של 1301

וסר. החלק מי הכנף. החלק השליש

הראשון והחלק השני של הכנף מורכבים 

 את עצם הזרוע המחברת כוללמהחלק ה

 כוללהחלק המאת הכנף לגוף )השוקית(, ו

את עצם הגומד ואת עצם החישור 

 .)השטוח(

 

 

 חלק שני וחלק שלישי של הכנף  1303

"חלק שני וחלק שלישי של הכנף" מיוצר 

מוצר ראו די חיתוך כנף שלמה )על י

( בין החלק הראשון והחלק השני של 1301

וסר. החלק השני מהכנף. החלק הראשון 

והחלק השלישי של הכנף מורכבים 

את עצם הגומד ואת עצם  כוללמהחלק ה

כף את עצמות  כוללהחלק המהחישור, ו
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  האצבעות.ואת עצמות היד 

 

 ק ראשון של הכנף )שוקית( חל 1304

"חלק ראשון של הכנף" מיוצר על ידי 

( בין 1301מוצר ראו חיתוך כנף שלמה )

החלק הראשון והחלק השני של הכנף. 

החלק השני והחלק השלישי של הכנף 

. החלק הראשון של הכנף מורכב יםוסרמ

  תאת עצם הזרוע המחבר כוללהמהחלק 

  את הכנף לגוף.

 

 

שטוח, הכנף חלק החלק שני של הכנף ) 1305

 ( חישורהעצם ו עצם הגומד

"החלק השני של הכנף" מיוצר על ידי 

( בין 1301מוצר ראו חיתוך כנף שלמה )

בין והחלקים הראשון והשני של הכנף 

החלקים השני והשלישי של הכנף. החלק 

חלק ה. יםוסרמהראשון והחלק השלישי 

את  כוללב מהחלק המורכ שני של הכנףה

 הגומד ואת עצם החישור.עצם 

 

 

, חלק שלישי של הכנף )קצה הכנף 1306

 ( כנפית

"החלק השלישי של הכנף" מיוצר על ידי 

( בין 1301מוצר ראו חיתוך כנף שלמה )

החלק השני והחלק השלישי. החלק 

. החלק יםוסרמהראשון והחלק השני 

 כוללשי של הכנף מורכב מהחלק ההשלי

  .האצבעותעצמות ו הידעצמות כף את 

 

חלק ראשון וחלק שני של הכנף  1307

 (החלקים מופרדים)

" ף"חלק ראשון וחלק שני של הכנ

ראו מיוצרים על ידי חיתוך כנף שלמה )

( בין החלק השני והחלק 1301מוצר 

וסר. מהשלישי של הכנף. החלק השלישי 

כים את החיבור בין החלק חות לאחר מכן

רידים ביניהם. הראשון והחלק השני ומפ

 של הכנף השני  החלק הראשון והחלק

  .בקירוב בכמות שווה באריזהנמצאים 
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 אין תמונה
 כנפיים שלמות עם גב צמוד 1308

"כנפיים שלמות עם גב צמוד" מיוצרות 

על ידי הפרדת הכנפיים בשלמותן עם הגב 

ומהאזור מהחזה ומהחצי האחורי 

האמצעי של עמוד השדרה של עוף שלם 

(. כנפיים שלמות עם הגב 102מוצר ראו )

: המפורט להלןהצמוד אליהן מורכבות מ

כנפיים המורכבות מעצם הזרוע, עצם  2

השטוח(, החלק )חישור ועצם ה גומדה

והאצבעות, וחלק מהגב  היד ועצמות כף

 הצמוד.

 

 

 ( strippedמרוקן )תחתון,  גב 1401

" מיוצר על ידי חיתוך מרוקן"גב תחתון 

להפריד את  שנועדלאורך עצמות האגן 

(. 401מוצר ראו הכרעיים מהחצי האחורי )

מורכב מעצם הגב  מרוקןהגב התחתון ה

ועצמות האגן,  כסלהעצם  האחורית,

              כשרוב הבשר והעור מוסרים. הזנב, שומן                         

 יכוליםהבטן, וחלקים מהכליות והאשכים 

  להישאר או לא להישאר.

 

 

 גב תחתון  1402

"גב תחתון" מיוצר על ידי חיתוך חצי 

( דרך החיבור בין 401מוצר ראו אחורי )

להסיר את  שנועדעצם הירך ועצם האגן 

הכרעיים. הגב התחתון מורכב מעמוד 

, ועצמות כסלהעצם שדרה התחתון, ה

.                                                   צמודיםהאגן, עם הבשר והעור ה

הזנב, שומן הבטן, וחלקים מהכליות 

להישאר או לא   יכוליםוהאשכים 

  שאר.להי
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 גב קדמי 1403

 "גב קדמי" מיוצר על ידי חיתוך חצי

( לאורך 302מוצר ראו קדמי ללא כנפיים )

כל אחד מהצדדים של עמוד השדרה 

חוליות להסיר את החזה ואת  שנועד

. הגב הקדמי מורכב מעמוד הצלעות

( בקירוב ס"מ רוחב 1.6השדרה הקדמי )

 . צמודיםוהעור ה עם הבשר
 

 

 גב שלם  1404

וך עוף שלם "גב שלם" מיוצר על ידי חית

( במאונך לעמוד השדרה 102מוצר ראו )

נעשה לאחר מכן בחיבור של הצוואר. 

חתך במקביל לכל צד של עמוד השדרה 

מטה לבסיס כלפי דרך חוליות הצלעות 

, ולאורך הקצה החיצוני של עצם הכסל

עצמות האגן. הגב השלם מורכב מעמוד 

, ועצמות האגן עצם הכסלהשדרה כולו, 

. הזנב, שומן צמודיםהעם הבשר והעור 

האשכים והכליות מהבטן, וחלקים 

 להישאר או לא להישאר.  יכולים

 

 

 זנב  1501

"זנב" מיוצר על ידי חיתוך הגוף דרך עמוד 

, והסרת הגוף. עצם הכסלהשדרה ובסיס 

הזנב מורכב מעצם הזנב עם הבשר והעור 

 הצמודים.

 

 

 גרון )גרוגרת( 1601

 ןעל ידי חיתוך גרו מיוצר ""גרון )גרוגרת(

גרון הראש. המהגוף בחיבור הכתף והסרת 

מחוליות הצוואר עם הבשר  מורכב

 .צמודה
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 מנוקים קורקבנים 1901

" מוסר מחלל הגוף. נוקה"קורקבן מ

ופן בא עובדיםהקורקבנים נחתכים ומ

 וךמכני על ידי הסרת השכבה הצהובה והת

הפנימי. השומן ואיברים מחוברים אחרים 

. הקורקבן מורכב מחלק אחד או יםוסרמ

חלקים של החלק השרירי המוגדל  כמהמ

 של תעלת העיכול.

 ציוראין 

 

קורקבנים, חיתוך פרפר )החיתוך  1902

 המקובל( 

פרפר" מוסר מחלל "קורקבן בחיתוך 

הגוף. הקורקבנים נחתכים באופן מכני 

נפתחים בצורה אופקית ומעובדים על ידי ו

הפנימי.  וךהסרת השכבה הצהובה והת

השומן ואיברים מחוברים אחרים 

פרפר מורכב  . קורקבן בחיתוךיםוסרמ

חלקים של החלק  כמהמחלק אחד או מ

 השרירי של תעלת העיכול.

 ציוראין 

 

 Vקורקבנים, חיתוך בסגנון  1903

" מוסר מחלל V"קורקבן בחיתוך בסגנון 

הגוף. הקורקבנים נחתכים באופן מכני 

נפתחים בצורה מאונכת ומעובדים על ו

ידי הסרת השכבה הצהובה והתכנים 

הפנימיים. השומן ואיברים מחוברים 

. הקורקבן מורכב מחלק יםוסרמאחרים 

חלקים של החלק השרירי   כמהאחד או מ

  של תעלת העיכול.

 ציוראין 

 

 כבדים 2001

"הכבד" מוסר מחלל הגוף. שק המרה 

)כיס המרה( מוסר. הכבד מורכב מאיבר 

חלק בצבע חום אדמדם בעל אונה אחת או 

 .לא סדיריםצורה וגודל  בעליותר, 

 ציוראין 

 

 "כובע"עם  לבבות 2102

" מוסר מחלל הגוף. "כובע""לב עם 

השומן המחובר ללב, וקשת אב העורקים 

 ציוראין 
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מורכב  כובע. הלב עם יםסרמו אינם

רקמות הלב ממאיבר שרירי המזרים דם ו

 הצמודות.

 אין תמונה
 טחול 2202

 יורצאין 

 

 עור החזה 2301

" מורכב משכבת הרקמה "עור החזה

החיצונית המכסה את אזור החזה כולו או 

 . אמצנאת החזה החצוי. עור הצוואר אינו 

 ציוראין 

 

 כרע/הירךעור ה 2302

" מורכב משכבת הרקמה כרע/הירך"עור ה

החיצונית המכסה את אזור הכרע או 

 הירך של העוף. 

 ציוראין 

 

 עור הגוף 2303

"עור הגוף" מורכב משכבת הרקמה 

החיצונית המכסה את גוף העוף כולו, 

 אזור הצוואר. למעט

 ציוראין 

 

 שומן הבטן 2401

של רקמת  מסה"שומן הבטן" מורכב מ

השומן הממוקמת בחלל הבטן בסמוך 

 לעצמות האגן.

 ציוראין 

 אין תמונה
 או יותר מוצרים שנישילוב של  4001

" מורכב שני מוצרים או יותר"שילוב של 

)לדוגמה שוקיים  חלקי עוף או יותר משני

( או או שוקיים, ירכיים וכנפיים וירכיים

)לדוגמה קורקבנים  או יותר משני אברים

גרוגרות, קורקבנים, כבדים או  כבדיםו

( הארוזים יחד באותה אריזה  ולבבות

או ארוזים באותה אריזת  ראשונית

 משלוח. 

 ציוראין 
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 תרשים שלד העוף -נספח א

 )למידע בלבד(

במבט גב או מאחור )בצבע ורוד(, מבט מההעצמות העיקריות של העוף במים שלהלן מסומנות בתרשי

 )בצבע ירוק( ובמבט מהצד )בצבע צהוב(. לפניםמאו  זהחמה

 

 

 

 


